


Desayuno continental @O
(1 tostada + Café con leche + Zumo de Naranja)

Continental breakfast
(1 toast + Coffee with milk + Orange Juice) 4,50€

Completo 0@

(alubias, huevo frito, bacon, salchicha, pan tostado)
American English

(beans, fried egg, bacon, sausage, toast) 9,00€

1/2 Jostada

Tostada aceite 1,30€
Oil toast

Tostada mantequillay mermelada @ O 1,70€
Butter and jam toast

Tostada con tomate 1,70€
Toast with tomato

Tostada con jamon ibérico 2,50€
Toast with iberian ham

Tostada con jamon ibérico y queso manchego @ O 3,50€
Toast with iberian ham and manchego cheese

Tostada queso manchego @ O 2,50€
Manchego cheese toast

Tostada de mojama y aceite ® © 4,00€
Mojama and oil toast

Tostada de anchoa del cantabrico y tomate @ © 4,00€
Cantabrian anchovy and tomato toast

Tostada de atun®© 3,50€
Tuna toast

Tostada de atun, tomate y anchoa ® © 5,00€
Tuna, tomato and anchovy toast

Sandwich mixto (mantequilla,york y queso) ® O 4,00€

Mixed sandwich (butter, york and cheese)
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CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE MOLUSCOS ALTRAMUCES
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS



Batides

Fresa 6,00€

Chocolate 6,00€

Vainilla 6,00€

Premium

Oreo 7,00€

Kit Kat 7,00€

Milka 7,00€
4,00€

Chocolate

Nata

Caramelo

2 PANCAKE 3,50€

FHelados Clcsicos

normal premium
1 bola 2,50€ 4,50€
2 bolas 3,50€ 5,50€
3 bolas 4,50€ 6,50€
TARRINAS
grande pequena
5,50€ 2,90€
CONO
1 bola 2 bolas
2,90€ 4,20€

Granizados
Valenciano (limon con vainilla)
Vainilla y café

Café granizado
Agua Limon

extra de nata
+1€

Te preparamos
la copa a tu gusto

4,50€
4,50€
3,50€
3,50€

Smoathies 5.0

TROPIC MIX
(pina, papaya, mango)
(pineapple, papaya, mango)

PEACH PARADISE
(melocotan, papaya, fresas)
(peach, papaya, strawberries)

RED BANANA
(fresa y pldtano)
(strawberries and banana)



Capés e Infusiones.

Café solo

Café americano

Café cortado

Café con leche

Café capuchino
Carajillo
Caféirlandés
Belmonte

Café canario

Leche con colacao
Carajillo de bayleys
Manzanilla

Térojo

Té verde

Té

Poleomenta

Roibos de pifia y coco
Roibos de frutos del bosque
Tila

Estrella de Levante. Caha pequena
Estrella de Levante. Caina grande
Estrella de Levante. Tanque de Cerveza
1/3 radler Estrella de Levante
Tanque radler Estrella de Levante
Tinto de verano pequeno

Tinto de verano mediano

Tanque tinto de verano

1/3 Estrella levante tostada

1/3 Estrella Levante con o sin alcohol
1/3 Volldamm

1/3 Keler

1/3 Calsberg

1,50€
1,80€
1,60€
2,00€
2,80€
2,80€
5,50€
2,50€
3,50€
2,00€
2,50€
1,80€
1,80€
1,80€
1,80€
1,80€
1,80€
1,80€
1,80€

2,00€
2,80€
3,80€
2,80€
3,80€
2,00€
2,80€
3,80€
2,80€
2,80€
3,00€
3,00€
3,00€
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dicores y Anis

CHUPITO HIELO

JAGERMEISTER 2,50€

LICOR CAFE 2,00€ 4,00€
LICOR MANZANA 2,00€ 3,50€
PACHARAN 2,00€ 3,50€
FRANGELICO 6,00€
CANTUESO 2,00€ 4,00€
LICOR 43 3,00€ 6,00€
TiA MARIA 3,006 6,00€
PEPPERMINT 2,00€ 4,00€
MOSCATEL 2,00€ 3,50€
PONCHE CABALLERO 2,00€ 3,50€
ANIiS DEL MONO 2,006 3,50€
ANIS TENIS 4,00€
ANIS CASTELLANA 2,00€ 3,50€
RICARD 4,00€
AQUAVIT 4,50€
ORUJO DE MIEL TRAMPERO 2,00€

Tuestro nombre hace tributo
a da MMoruna, un aite de

aguas del Mediterrineo



Burbujas Bourbon y Brandy

CODORNIU BENJAMIN 1551 5,50€ CHUPITO  COMB.
FOUR ROSES 3,00€ 7,00€
ANNA CODORNIU Blanc de Blancs 21,00€
GRAN DUQUE DE ALBA 7,00€

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL 58,00€

MOET & CHANDON ICE 79,00€ q l ot o

LAURENT PERRIER CUVEE BRUT  60,00€ CHANDON Garden Spritz (copa) 7,50€

VEUVE CLICQUOT BRUT 65,00¢ YZAGUIRRE 4,50€
MARTINI 4,00€
VEUVE CLICQUOT ROSE 82,00€
APEROL SPRITZ 7,00€
PUIG CAMPANA 4,50€
o o SANGRIA DE CAVA (copa) 4,00€
Gin Jonic ,
g‘, g , E i3 SANGRIA DE CAVA (jarra) 18,00€
Roders
Jonica Feuver- Thee 8 00€ (V
Jwist de Taranje adlza/
BELVEDERE 9,00€
CIROC 9,00€
TGREY GOOSE 9,00€
ABSOLUT ELYX 12,00€
VODKA MALABUSCA 9,00€
FINLANDIA 6,50€
ABSOLUT 6,50€
ERISTOFF BLACK 6,00€
guwb)ta‘l)a&uwmlmwhea:(mtdmw {Zhy,,
obtenida a traués de a deatilacion de boténices ERISTOFF RED 6,00€
nauuaeeay,m&gwwwa&imblquedecabfw
tradicional, es capalz de caplar tode el sabor MOSKOVSKAYA 6,50€
deemed(te)ualmﬂacma,eoamahm

d(@aawmdammatdwdeeof.bbatmucaa
took ot B o Vb SMIRNOFF 6,00€



Cacteles

PORNSTAR MARTINI 8,50€
JJWhitley vodka vainilla, limon,

fruta de la pasion

CAIPIRINHA 6,00€
Cachaca Capucana, Lima, Manin Azucar
MOJITO 6,00€

Ron Platation 3, Lima, Manin Azucar,
Menta, Sprite

MOJITOS sabores 7,00€
(fresa, fruta de la pasién y frambuesa)
Ron Platation 3, Lima, Manin Azucary
puré sabores, Menta, Sprite

APEROL SPRITZ 7,00€
Aperol, Cava, Soda
NEGRONI 7,00€

Roders Gin, Campari, Vermouth Rojo

MARGARITA 7,00€
Tequila Jimador Blanco, Lima, Manin de
agave

DAIQUIRI 7,00€

(clasico y frambuesa) Ron Plantation 3,
Lima, Manin Azucar, Puré de sabores

SAN FRANCISCO (sin alcohol) 7,00€
Zumo de naranja, pina, melocoton,
limén, granadina

SAN FRANCISCO

Ron bacardi, Manin de azucar, Pina,
Zumo de naranja, melocoton, limén,
granadina

PINA COLADA 8,00€
Ron bacardi 8, manin coco, manin pifa,
lima

MOSCOW MULE 8,00€
JJ Whitley vodka, lima, manin azucar,
angostura, ginger beer

ESPRESSO MARTINI 8,50€
JJ Whitley vodka, licor de café, espresso

8,00€

Ron

DOS MADERAS 5+5 7,50€ 8,50€

HIELO COMB.

DIPLOMATICO Rva. Excl 8,50€ 9,50€

MATUSALEM 15 ANOS 10,00€
BRUGAL 1888 9,00€
ZACAPA 23 10,00€ 11,00€
SANTA TERESA 6,50€
LEGENDARIO ELIXIR 7,00€
HAVANA 7 8,00€
AREHUCAS 6,00€
CACIQUE 6,50€
BARCELO 6,50€
BACARDI 7,00€ 8,00€
MALIBU 6,00€
BRUGAL 6,50€
Tequila

VOLCAN REPOSADO 6,00€
CUERVO REPOSADO 2,50€
PELIGRO CATRINA FRESA 2,00€

¢
¢
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ginebzla
BOMBAY SAPPHIRE
MARTIN MILLER'S

G'VINE

BEEFEATER 24
BROCKMANS

NORDES

GIN MARE
ROKU GIN
BULLDOG

HENDRICK'S

BOMBAY DRY
TANQUERAY
TANQUERAY 0.0 (sin alc.)
SEAGRAM'S

LARIOS 12
PUERTO D

E INDIAS

LARIOS ROSE
GORDON'S PINK

MASTER'S
BEEFETER

Hazla premium con Tonica Fever-tree,

GIN

Seventeen o Le Tribute +1€

LA MORUNA

¢
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8,00€
8,00€
9,00€
8,00€
9,00€
8,00€
9,00€
9,00€
8,00€
9,00€
7,00€
8,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€

. g
GLENMORANCE
10 ANOS

LAGAVULIN
8 ANOS

ARDBEG
10 ANOS

JOHNNIE WALKER
GOLD RESERVE

JOHNNIE WALKER
BLACK LABEL

JOHNNIE WALKER
BLUE LABEL

DEWAR'S 12
CARDHU

HIBIKI HARMONY
CHIVAS
MACALLAN 12
TOMATIN LEGACY
BALLANTINE'S 10

JOHNNIE WALKER
RED LABEL

DEWAR'S
WHITE LABEL

CUTTY SARK
JACK DANIEL'S
JAMESON

J&B
BALLANTINE'S
DYCS8

3,00€

2,00€

2,00€

2,00€
3,00€

2,00€

2,00€

SEAGRAM'S WHISKY

10,00€ 12,00€

9,00€ 10,00€

11,00€ 12,00€

9,00€ 10,00€

7,00€

25,00€

8,00€
8,00€

9,00€

9,00€
9,00€

14,00€ 15,00€
3,00€ 8,00€ 9,00€
12,00€ 13,00€

8,00€
8,00€
6,00€

6,00€

6,00€
8,00€
7,00€
6,00€
6,00€
7,00€
6,00€

9,00€
9,00€
7,00€

7,00€

7,00€
9,00€
8,00€
7,00€
7,00€
8,00€
7,00€



Espumosos

D.O. ALICANTE

Marina Espumante 15,00€
Nota: Notas en nariz a citricos y frutos tropicales. Muy suave, equilibrado, con matices
afrutados y con una burbuja muy fina que lo hace refrescante a la vez que suave.

COPA BOT.

D.O. CAVA

Anna Codorniu Blanc de Blancs 3,50€ 21,00€
Nota: Se aprecian notas citricas y de fruta tropical junto a complejos aromdticos de
crianzan que enriquecen la esencia. En boca es cremoso, amplio y persistente.

A.0.C CHAMPAGNE

Moét & Chandon Brut Imperial 60,00€
Nota: Fresco en boca, sdpido y de paso frutal, con ligeras notas citricas. Ligeramente
afrutado en su final con una agradable sensacion seca.

Moét & Chandon Ice Imperial 69,00€
Nota: Paladar generoso que une redondez y frescura. Sabor amplio, carnoso y voluptuoso
de macedonia fresca. Dulzura cautivadora de caramelo y membrillo.

Veuve Clicquot Brut 69,00€
Nota: De textura poderosa, que se caracteriza por una acidez recia y un soplo mineral.
Sabores sutiles a melocoton blanco, anis, bizcocho y quinoto.

Dom Pérignon 210,00€
Nota: Tras una apertura acogedora, el champagne se vuelve vibrante, para luego explotar
literalmente con una oleada de excitacion y una sensacion tonica.

Benjamin Codorniu 5,50€
Nota: En nariz se aprecian tanto notas citricas como frutales y en boca podemos destacar
sabores a frutos secos como la almendra y la nuez.

£Q), LAMORUNA
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Blancos

D.O. ALICANTE

Marnes
uva moscatel

Nota: Boca de paso ligero, seco y muy fresco. Perfecta
simbiosis entre la acidez y frutosidad. Postgusto final
ligeramente amarago aunque muy agradable .

Bodegas Monévar Riesling 3,50€ 14,00€

uvariesling

Nota: Es pdlido y brillante. Aromas de flores blancas,
laurel y manzana verde. Es fresco, intenso, citrico, goza
de una muy buena acidez y un final largo y complejo.

Marina Alta 3,50€ 15,00€

uva moscatel

Nota: En el paladar es amplio y muy afrutado con notas
de anis e hinojo. Gran conjuncidn entre acidez y azucar.
Su paladar es rico, redondo, elegante y con raza.

D.O. RiAS BAIXAS

Terras Do Cigarron
uva godello

Nota: Esencia a flores blancas, frutas tropicales frescas y
especias. Agradable sensacion de frescura en boca con
elegantes notas florales y de frutas de hueso.

COPA BOT.

3,00€ 12,00€

3,50€ 16,00€

Terres Gaudas
uva albariiio,caiiio blanco y loureiro

Nota: En boca muy suave, goza de unas notas muy
interesantes gracias a su punto justo tanto salino como
de acidez.

28,00€

Don Pedro Soutomaior
uva albariino

Nota: Entrada en boca fresca y equilibrada, larga
persistencia, donde aparecen notas amargas
agradables. Retronasal con suaves toques de flor blanca.

D.O. CASTILLA Y LEON
Chardonnay Lias B. Otto

uva chardonnay

Nota: Intensidad aromatica media-baja que aporta
notas de frutos maduros y que con el tiempo pueden
expresar aromas de mantequilla y nuez.

D.O.VALDEORRAS
O Luar Do Sil Godello

uva godello

Nota: En nariz se aprecian notas de frutas de hueso
maduras ademds de notas florales y vegetales. En boca
se nota frescura y potencia lo que provoca un final
persistente.

18,00€

16,00€

20,00€

COPA BOT.
D.O.CA.RIOJA

Cueva De Lobos
uva viura y tempranillo blanco

Nota: En nariz destacan los aromas a fruta tropical
como el pldtano, pifia y meldn. En la boca se nota una
acidez muy agradable y equilibrada que le aporta
frescura.

Marqués de Caceres Blanco 3,50€ 14,00€

uva viura

Nota: Nariz sugerente y fing, en ella resalta la fruta
blanca (peray manzana). La boca es fresca con una
acidez envolvente y el final es franco y refrescante.

Muga Blanco 2022 20,00€

uva viura y malsiva

Nota: En nariz se presentan notas citricas, florales, de
fruta de hueso e incluso de vainilla. En boca destaca por
su acidez bien equilibrada.

D.O. BIERZO

Polvorete
uva godello

Nota: En la nariz tiene un base de frutas blancas con
ligeras notas citricas que aportan frescura. En boca es
un vino de gran equilibrio entre la acidez y el cuerpo.

D.O. RUEDA

Vifna Sanzo
verdejo

Nota: Aromas de albaricoque, lima dulce, pomelo,
flores, minerales, algunas hierbas y especias. Se destaca
por ser fresco y largo en boca.
K-Naia

verdejo

Nota: Presenta una fragante nariz con notas de kiwi,
sutiles citricos. La entrada en boca es sabrosa, lleno de
frescura y con un ligero amargor final.

15,00€

18,50€

14,00€

3,50€ 14,00€

Jose Pariente 19,00€

verdejo

Nota: Se muestra afrutado y fresco. Untuoso, goloso y
con un toque de amargor final que le aporta una
elegancia caracteristica de esta variedad.

Marqués de Caceres Excellens
sauvignon

Nota: En nariz se notan notas minerales con un fondo
de fruta tropical que le da profundidad. En Boca se
notan unos matices muy ricos y sabrosos.

19,00€



Tintos

COPA BOT.
D.O. ALICANTE
Marnes Tinto 3,00€ 12,00€
uva giré

Nota: Aromas varietales e intensidad frutal.
Estructurado y envolvente. Acidez muy agradable y
equilibrada que le aporta frescura. Muy sabroso.

Casa Agricola Tinto 2021 19,50€

uva Monastrell Syrah Alicante bouschet

Nota: Aparecen notas de monte bajo, pino pequeno,
resina, balsdmicos refrescantes, romero, tomillo y jara,
En boca la busqueda del equilibrio es la clave.

D.O. RIBERA DEL DUERO
AM3 3,50€ 16,00€

uva tempranillo

Nota: Aromas a frambuesas y cerezas. En boca es
fresco, con estructura y volumen, taninos pulidos y
buen equilibrio entre fruta y madera.

Finca Resalso 2020

uva tempranillo

Nota: La nariz se aprecian notas de fruta roja madura,
especias y ligeros tostados. En boca muy buena acidez
que acomparia un paso de buen cuerpo, ligeros
amargos.

18,00€

Silvanus crianza 25,00€

uva tempranillo

Nota: Un vino con una viva expresion del terrurio,
carnoso, cuerpo y firmes taninos nobles. En boca es
sabroso con una larga persistencia.

Pago de Los Capellanes Joven Roble 23,00€

uva tempranillo

Nota: En nariz se percibe un aroma de flores y frutas
rojas, con toques a vainilla. En boca presenta una
entrada amplia ademds de toques aterciopelados y
persistentes.

Rosados

D.O. ALICANTE

Cesilia Rosé
uva monastrell

COPA BOT.

3,50€ 14,00€

Nota: En nariz se abren paso aromas de fruta madura y algunos
toques florales y en boca es jugoso, fresco y singular lo que
provoca que su paso sea untuoso y amplio. Este vino fue
ganador del premio baco en el 2022

COPA BOT.
D.O.CA.RIOJA

Pergamino
uva tempranillo y garcino

Nota: Aromatico, con toques de crianza en roble bien
integrado. Buena estructura en boca, sabroso, sedoso y
largo.

3,50€ 16,00€

Marqués de Caceres 3,50€ 17,00€

Excellens Cuvée

uva tempranillo

Nota: Predominan los frutos rojos y negros que se
mezclan con notas especiadas y recuerdos tostados y a
cacao. En boca es muy arménico y estructurado.
Muga Crianza 201 21,00€
uva graciano tempranillo mazuelo y garnacha

Nota: En nariz destacan los aromas primarios de frutos
tipo ardndanos, con toques de especias. En boca es
largo, equilibrado y elegante. Presenta un final largo y
elegante.

Lépez de Haro 3,50€ 14,00€

uva tempranillo garnacha y graciano

Nota: En nariz se aprecian frutos rojos y regaliz,
combinado con toques torrefactos de la barrica. En
boca goza de una agradable entrada dulce y una
adecuada acidez.

D.O. BIERZO

Pizarras de Otero
uva mencia

Nota: Intensidad media-alta en nariz destacan las
notas frutales (cereza, ciruela) y de flores (violeta). En la
entrada en boca es equilibrado, de paso largo y fresco.

15,.00€

COPA BOT.
D.O. CA.RIOJA
Muga rosado 2022

uva garnacha tempranillo y viura

17.00€

Nota: Es afrutado con aromas de fruta roja acompafado de notas
citricas y recuerdos florales. En boca es elegante, preciso y fresco.
Final persistente y sutilmente amargo.
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[ J [ 4
] and snack
Patatas fritas
Fried potatoes
Chips
Kaptodenb ¢ppu

Patatas fritas de bolsa
Potatoes fried

Chips de sac
KapTodenbHble umnchbl

Patatas bravas
Spicy potatoes
Pommes de terre bravas

KapTodenb c ocTpbim coycom «bpaBac»

Almendras @ 0O
Almonds
Amandes
MwvHpanb

Aceitunas rellenas ©®
Sturfed olives

Olives farcies

Onneku

Boquerones en vinagre © ®
Anchovies in vinegar
Anchois au vinaigre
AHyYOyCbl B Macne n ykcyce

5,00€

1,50€

7,50€

2,00€

2,00€

7,50€

Quisquilla hervida ©
Boiled shrimps
Crevette bouillie
KpeBeTKkn oTBapHble

Gambas a la plancha ©
Grilled prawns
Crevettes grillées
KpeBseTku Ha rpune 6wt

Gambas al ajillo ©
Garlic prawns
Crevettes a l'ail

13,00€

14,00€

18,00€

KpeBeTkn 6e3 naHuuMps C YeCHOKOM 1 Macslom

Mejillones al vapor © ®
Steamed mussels

Moules a la vapeur

Mwann TyweHblie B CKOBOpoAe

Almejas a la marinera ®©®
Clams in fish sauce

Palourdes a la marinara
Monnockn B TOMaTHOM coyce

Zamburinas (ud.)
Zamburinas

Coquilles Saint-Jacques
[pebeluKkn Ha rpune

Tellinas

Tellinas

Tellines

Menkne TylleHHble MOJITIOCKN

PO0C0O0CR0006OO

CONTIENE CRUSTACEOS

GLUTEN

HUEVOS PESCADO CACAHUETES

SOJA

LACTEOS

DIOXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

FRUTOS APIO
DE CASCARA

MOSTAZA GRANOS

DE SESAMO

8,50€

15,00€

2,50€

8,00€

MOLUSCOS ALTRAMUCES



Entrantes

Starters - Entrées - 3akycka

Croquetas de jamon (ud.) 200 @
Ham Croquette

Croquettes au jambon

KpokeTbl ¢ XaMOHOM

Ensaladillarusa 20 @
Russian salad

Salade russe

Pycckum canat

Ensaladilla de cangrejo ?© 0 © 0O
Crab salad

Salade de crabe

Kpabosbi canat

1,50€

5,00€

5,00€

Queso manchego O
Manchego cheese
Fromage manchego
Cblp MaHuero

7,50€

Patatas con ajo O

Boiled potatoes with garlic
Pommes de terre a l'ail
KapTtodenb oTBapHOW C YECHOKOM

5,00€

Jamon ibérico y queso manchego O 16,50€
Iberic ham and manchego cheese
Jambon ibérique et fromage manchego
XamoH N6epuko n cbip MaHuero
Jamon ibérico

Iberic ham

Jambon ibérique

XamoH N6epuko

14,00€

Champifdn con salsa verde ®
Mushroom in sauce
Champignons a la sauce verte
LlaMnnHbOHBI € 3eN1eHbIM COYCOM

Chopitos fritos @

Fried baby squid

Calmars frits

Kanbmap 6e6u Bo ppuTiope

Periquitos 2© © Qo
Breaded chicken

Petits poulpes
KypuHble HarreTcbl

5,00€

11,00€

7,75€

Gambita pequena frita

de la bahia de Santa Pola @ © 7,50€
Small fried prawn form the bay of Santa Pola
Crevettes frites de la baie de Santa Pola
ManeHbKne KpeBeTkn Bo ¢ppuTtiope

Sepia a la plancha
Grilled cuttlefish
Seiche grillée
KapakaTuua Ha rpune

11,50€

Pulpo de roca a la plancha
Grilled octopus

Poulpe grillé

OcbmuHoOr Ha rpune

15,00€

Pulpo de roca a la gallega 16,00€
Octopus with boiled potatoes, spicy pepper and salt
Poulpe a la galicienne

OcbmuHOr € KapTodenem 1 oCcTpbIM NepLem

Salpicon de pulpo 6,00€
Octopus cocktail
Salmigundi de poulpe

KokTennb-canaTt 13 ocbMMHOra

Sardinas (6 uds.) ©
Sardines (6 units)
Sardines (6 unités)
CapauHbl Ha rpune 6LWT.

Sardinas (12 uds.)©
Sardines (12 units)
Sardines (12 unités)
CapavHbl Ha rpune 12 wr.

Pescadito frito de la bahia @ ©
Fried fish of the bay

Poissons frits de la baie
*KapeHHasa pbibKa «ynos JHA»

6,00€

12,00€

12,00€

Calamar nacional romana @
Fried squid

Calmar national a la romaine
Konbua kanbmapa ¢pu

16,00€

Calamar ala plancha © ®
Grilled squid

Calmar grillé

Kanbmap Ha rpune

16,00€

Bacalao a la vizcaina ® ©
Fried cod with tomato sauce
Morue a la basquaise
KapeHas Tpecka B TomaTe

8,00€



Ensaladas

Salads - Salades - Canames

Ensalada mixta C© Q0 ©

(lechuga, tomate, maiz, atun, zanahoria,
espdrragos, huevos y uvas)

Mixed salad

(lettuce, tomato, corn, tuna, carrots,
asparagus, eggs and olives)

Salade mixte

(laitue, tomate, mais, thon, carotte, asperges,
ceuf et olives)

Canat Mukc

(NMCcTbA canata NOMUAOPbLI KYKypy3a ANnLo,
TyHeL KOHCEPBUPOBAHHbIN)

9,00€

Ensalada salazones ©
(tomate con salazones)
"Salazones" salad (tomato with salted fish)
Salade de poissons salés (tomate avec poissons
salés)

Canat Can(pupmeHHbIN canat c omaTaMun 1
coneHomn pbibon)

16,00€

Ensalada césar ® © ©

(lechuga, orégano, salsa César, picatostes,
parmesano, cebolla crujiente y langostinos)
Caesar salad

(lettuce, oregano, Caesar sauce, croutons,
parmesan, crispy onion, prawns)

Salade César

(laitue, origan, sauce César, crotitons, parmesan,
oignon croustillant, crevettes)

Canat Ue3sapb

(Jlnctba canata, coyc Llesapb , cyxapukn,
napMesaH, XpycTAwWwmnm nyK, Ha BbIbop Kypuua
NN KPEeBETKM)

e <

de Santa Pola

12,00€

AArroces

Arrozabanda©® @
Rice "aside"
Beaucoup de riz
[MaenbAa a baHpa

12,50€

Arroz de marisco © ©®
Rice with shellfish

Riz aux crustacés

MNaenbAa c MmopenpoayKkTamu
Arroz negro ©

Rice in squid fish

Riz noir

MNaenbAa yepHas

Fideta ®© ©®

Pasta with fish

Fideua

Dupeya.

Gazpacho marinero @ ©
Gazpacho with fish
Gaspacho marinero

MNacTta lacnayyo MapuHepo

14,00€

12,50€

12,50€

12,50€

Arroz con verduras ©
(realizado con caldo de pescado)
Rice with vegetables

Riz aux légumes

MaenbAa c oBowwamum

12,50€

Arroz "La Moruna"©
(arroz meloso con gatet)
Rice "La Moruna (rice in thick sauce and fish cat)
Riz "La Moruna" ( riz crémeux avec gatet)
Maenba Jla MopyHa (c pbiboii 1 oBoLwaMKn Ha
BbI6OP C 6YyNbOHOM UK Cyxasn)

15,00€

Arroz con bogavante © ©®
(meloso o seco)

Rice with lobster (Thick sauce or dried sauce)

Riz au homard (riz crémeux ou sec avec homard)
MNaenbsa c Jlobctepom (meloso o seco)

Arroz del Senyoret © ©
Rice "Senyoret"

Riz del Senyoret

MNaenba CeHbopeT

18,50€

14,00€

Caldero de pescado variado © ©®
Fish soup with variety fish
Chaudron de poisson assorti
PbIOHbIN CyN Ha KOMMNAHMIO C PUCOM

28,00€/pers

35,00€

Arroz con langosta © ©
Rice with lobster

Riz au homard

MNaenba c JlaHryctmHom



Carnes

Meat Dishes - Carnes - Mscuote 6aloga
Hamburguesa con patatas 7,50€
Hamburguer with fried potatoes

Hamburger avec frites

Byprep c kaptodenem dpu

Hamburguesa, salchicha, huevo frito y patatas12,00€
Hambueguer, sausages, fried egg and potatoes
Hamburger saucisses ceuf au plat et frites
KOTNeTa , COCUCKM , XKapeHoe ANLo, KapTodenb
¢pwn . NopaeTtca 6e3 Gynoukn

Ingrediente extra 1,00€
Extra ingredient

Ingrédient supplémentaire

[ ONONHNTENBHBIN MHIPEeJUEHT

Pechuga de pollo a la plancha 11,00€

con patatas y guarnicion

Grilled chicken steak with potatoes and garnish
Escalope de poulet grillée avec frites et garniture
KypuHbI cTelK Ha rpune ¢ Kaptopenem ¢ppu

Lomo fresco con patatas y guarnicion 11,00€
Fresh pork tenderloin, fried egg and potatoes
Filet de porc frais avec frites et garniture

CTelik u3 pune CBUHMHbBI C KapTodenem ¢ppu

Lomo adobado, huevo frito y patatas 11,00€
Marinated tenderloin, fried eggs,

with potatoes and garnish

Filet de porc mariné ceuf au plat et frites

BeTunHa Ha rpune c >kapeHbIM ANLOM U
KapTodpenem ¢pu

Bacon con huevos acompanado
con patatas y guarnicion

Bacon with fried eggs, with potatoes and garnish
Filet de porc frais avec frites et garniture

BekoH ¢ kapeHbIMy AnLamm ¢ Kaptodpenem Gpu

Chuletas de cordero 15,50€
con patatas y guarnicion

Lamb chops with potatoes and garnish
Cotelettes d'agneau avec frites et garniture

Kapa ArHeHka c KapTodpenem dpwu

Filete de tenera

con patatas y guarnicion

Beef steak with potatoes and garnish
Filet de boeuf avec frites et garniture
Crenk n3 pune TenatTuHbl ¢ Kaptodenem dpu

Entrecot con patatas y guarnicién 16,50€
Entrecote with potatoes and garnish

Entrecote avec frites et garniture

AHTPEKOT 13 TeNATUHbI C KapTodenem Gppun

Chuletoén de vaca (600 gr) 25,00€
con patatas y guarnicion

Beef steak with potatoes and garnish

Cote de beeuf (600 gr) avec frites et garniture
YyneToH cTenk (600rpamm) c kKaptopenem dpu

Solomillo con patatas y guarnicion 23,00€
Sirloin with potatoes and garnish

Filet mignon avec frites et garniture

MepnanboHbl U3 dune TeNATHHDI C KapTopenem Gpu

11,00€

12,00€

Pescados
Jish - Poissons - poiba

Dorada ® @
Githead bream
Dorade
Hopapna
Lubina®®
Ocean perch
Bar

Cunbac
Lenguado ® @
Sole

Sole

MopcKon A3bIK

14,00€

14,00€

13,00€

Emperador ®©
Swordfish
Espadon
Pbi6a-mey

Atin ®©
Tuna

Thon
Crenk 13 TyHua

13,00€

15,00€

Rape ala marinera Q0 O @
Monkfish sead food

Lotte a la marinara

Durne MOpPCKOro YepTta C MOpeNpoayKTamu
TOMaTHOM coyce

16,00€

Pescado de corte corvina @ © 18,00€
Croaker fish

Poisson coupe corvina

KopsuHa

Pescado de corte rodaballo ®© 18,00€
Turbot fish

Poisson coupé au turbot

Kambana

Rape ala plancha ® © 16,00€

con patatas y guarnicion

Grilled monkfish with apples earth and garnish
Lotte grillé avec pommes de terre et garniture
*KapeHblii MOPCKOW YepT C A6NoKamu 3eMna 1
rapHup

Salmoén ala plancha ®© 16.00€
con patatas y guarnicion

Grilled salmon with apples of earth and topping
Saumon grillé avec pommes de terre et garniture

*KapeHblin Nocock ¢ A610KaMm 3eMAN U NOCHIMNKK
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Tu opinién nos importa

@ oG

O

LA MORUNA

RESTAURANTE - LOUNGE BAR

@) 966 690 726
(0722794618
info@lamorunarestaurante.es

9 Paseo Adolfo Suarez, Local 1
SANTA POLA (Alicante)



