Coco helado

Helado de coco en su cascara natural

Coconut ice-cream served in its natural shell

N

Limén helado 7 e e el 1 COOKIE -
Sorbete de limon presentado en su corteza natural =, — b .
Lemon sorbet served in its natural casing i oS 4 4

RESTAURANTE - 10UNGE BAR

Copa pifha colada
Helado de pifia y coco con salsa de pifia 'y ron

Pineapple and coconut ice cream with
pineapple and rum sauce

Copa Limoncello
Helado de limén con salsa con licor de limoncello
Lemon ice cream with limoncello liqueur sauce

Leé
Heﬁ\?or:ie vainilla l Q I.A M O RU NA
Vanilla ice cream Q

RESTAURANTE - LOUNGE BAR




Me\rfro.r origenes se remontan a principios del siglo XX
en un elegante café de Parma(ltalia), donde el “mastro
gelatiere” creaba cada receta siguiendo la tradicion del

mejor helado italiano.
‘/4 dia de hoy seguimos siendo fieles a nuestra historia,
nuestro helado, cremoso y de anténtico sabor se prepara con
ingredientes cuidadosamente seleccionados y con una

delicada atencion a cada pequenio detalle.

5,50 €
u

Helado de café y crema con salsa de café y granos de chocolate.
Coffee and cream ice-cream with coffee sance and chocolate chips.

Sensacion de frutos rojos

Helado de queso fresco y sorbete de frambuesa
decorado con frutas del bosque

White cheese ice cream and raspberry sorbet
with fruits of the forest

Copa Oreo®

5,50 €
N~

La WW?W&&&MM

Helado de chocolate fundente, nata y salsa de chocolate.
Chocolate fondant ice-cream, whipped cream and chocolate sance.

5,50 €
u

Helado de mascarpone con bizeocho, café, nata_y polvo de cacao.

Mascarpone ice-cream with sponge cake, coffee, whipped cream and cocoa powder.

Sensacion de chocolate

Sugerente copa de helado, salsa y trocitos de chocolate

Suggestive cup of ice cream, chocolate sauce and chips

Sensacion de turrén

Cremoso helado con auténticos y generosos trozos de galleta Oreo”
Creamy ice cream with authentic and generous pieces of Oreo” cookie

Helado de turrén con salsa de caramelo
y almendras garrapifiadas

Nougat ice cream with caramel sauce
and roasted almonds

Tarrina al whisky

Base de bizcocho al whisky
y helado de mantecado cubierto de yema y nata

Sponge base soaked in whisky,
vanilla ice cream coated in toasted egg and cream

Fondant de chocolate

Fondant de chocolate belga con corazén liquido

Belgian chocolate fondant with liquid heart

Porcion crocanti

Helado de vainilla con corazén de chocolate
rodeado de almendras garrapifiadas

Vanilla ice-cream with a chocolate centre
and encircled with candied almonds

Crema catalana

POSTRES CASEROS

Zarzuela variada (Zarzuela assorted dessert) 14,00

euros

Tarta de chocolate (Chocolate cake)

5,00

Tarta de queso (Cheese cake)

5,00

Tiramis(

5,00

Pan de Calatrava (Calatrava’s bread)

5,00

Pifia natural (Natural pineapple)

5,00

Melén o Sandia (en temporada) (Melon or watermelon in season) 3,50

Milhoja LA MORUNA (Puff pastry LA MORUNA) 5,50

Flan casero (Cream caramel)

5,00

Helado de mantecado recubierto de yema
y azGcar quemada

Creamy ice cream of yolk covered with butter
and burnt sugar

Mini Carolina

Helado de nata y laminas de chocolate crujiente

Creamy ice-cream with crunchy chocolate flakes

Brookie

Jugoso brownie de chocolate con nueces y
galleta tipo cookie americana con chips de chocolate

Juicy chocolate brownie with walnuts and
an american cookie with chocolate chips

LBalidos

Fresa 6,00€
Chocolate 6,00€
Vainilla 6,00€

W 4,00€

Chocolate
Nata
Caramelo

2 Pancakes 3,50€

Flelodss Elisicos

normal premium

Premium

Oreo
Kit Kat
Milka

extra de nata

1 bola 2,50€ 4,50€ +1€

2 bolas 3,50€ 5,50€

3 bolas 4,50€ 6,50€

TARRINAS

grande pequeia

5,50€ 2,90€

CONO

1bola 2 bolas

2,90€ 4,20€ Te preparamos

la copa a tu gusto

Valenciano (limén con vainilla)
Vainilla y café

Café granizado
Agua Limoén

4,50€
4,50€
3,50€
3,50€

7,00€
7,00€
7,00€

Smoofﬁiaar 5,00€

TROPIC MIX
(piha, papaya, mango)
(pineapple, papaya, mango)

PEACH PARADISE
(melocotdn, papaya, fresas)
(peach, papaya, strawberries)

RED BANANA
(fresa y pldtano)
(strawberries and banana)




