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Espumosos

D.O. ALICANTE

BOT

MARINA ESPUMANTE 15..50€

Nota: Notas en nariz a citricos y frutos tropicales. Muy suave, equilibrado, con matices
afrutados y con una burbuja muy fina que lo hace refrescante a la vez que suave.

D.O. CAVA

BOT.
BENJAMINES CODORNIU 6.00€

Nota: En nariz se aprecian tanto notas citricas como frutales y en boca podemos destacar
sabores a frutos secos como la almendra y la nuez.

COPA BOT.

ANNA CODORNIU BLANC DE BLANCS  3.50€ 22.00€

Nota: Se aprecian notas citricas y de fruta tropical junto a complejos aromaticos de
crianzan que enriquecen la esencia. En boca es cremoso, amplio y persistente.

A.O.C CHAMPAGNE

BOT

MOET CHANDON BRUT IMPERIAL t 60.00¢

Nota: Fresco en boca, sapido y de paso frutal, con ligeras notas citricas. Ligeramente
afrutado en su final con una agradable sensacion seca.

BOT.
MOET CHANDON ICE IMPERIAL 69.00€

Nota: Paladar generoso que une redondez y frescura. Sabor amplio, carnoso y
voluptuoso de macedonia fresca. Dulzura cautivadora de caramelo y membrillo.

BOT.

VEUVE CLICQUOT BRUT 69.00€

Nota: De textura poderosa, que se caracteriza por una acidez recia y un soplo mineral.
Sabores sutiles a melocotén blanco, anis, bizcocho y quinoto.

BOT.

DOM PERIGNON 210.00€

Nota: Tras una apertura acogedora, el champagne se vuelve vibrante, para luego
explotar literalmente con una oleada de excitacién y una sensacién ténica.
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Blancos

D.O. ALICANTE

COPA BOT.

MARNES UVA MOSCATEL 3.50€ 12'.50€

Nota: Boca de paso ligero, seco y muy fresco. Perfecta simbiosis entre la acidez y
frutosidad. Postgusto final ligeramente amarago aunque muy agradable .

COPA BOT.
BODEGAS MONOVAR RIESLING UVA RIESLING  3.50€ 14.50€

Nota: Es palido y brillante. Aromas de flores blancas, laurel y manzana verde.
Es fresco, intenso, citrico, goza de una muy buena acidez y un final largo y complejo.

COPA BOT

MARINA ALTA UVA MOSCATEL 3.50€ 15.50€

Nota: En el paladar es amplio y muy afrutado con notas de anis e hinojo. Gran
conjuncion entre acidez y azicar. Su paladar es rico, redondo, elegante y con raza.

D.O. Rias Baixas

COPA BOT.
TERRAS DO CIGARRON UVA GODELLO 3.50€ 16.50€

Nota: Esencia a flores blancas, frutas tropicales frescas y especias. Agradable
sensacion de frescura en boca con elegantes notas florales y de frutas de hueso.

BOT.

TERRES GAUDAS UVA ALBARINO,CAINO BLANCO 28.50€
Y LOUREIRO

Nota: En boca muy suave, goza de unas notas muy interesantes gracias a su punto
justo tanto salino como de acidez.

BOT.
MARQUES DE CACERES DEUSA NAI 21.00€
100% Albariio
BOT.
MAR DE FRADES 31.00€

100% Albarino
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Blancos

D.O. ALICANTE
! COPA BOT.
;i MISTELA MARNES 3.50€  16.00€
.J’_'é,
",—: 100% Moscatel.

D.O. RIOJA

COPA

BOT.
MARQUES DE CACERES BLANCO UVA VIURA 3.50€ 14.50€

Nota: Nariz sugerente y fina, en ella resalta la fruta blanca (pera y manzana).
La boca es fresca con una acidez envolvente y el final es franco y refrescante.

BOT.
h MUGA BLANCO 2022 UVA VIURA Y MALSIVA 20.50€

Nota: En nariz se presentan notas citricas, florales, de fruta de hueso e incluso de
vainilla. En boca destaca por su acidez bien equilibrada.
-

Mug

D.O. BIERZO

BOT.
POLVORETE UVA GODELLO 19.00€

Nota: En la nariz tiene un base de frutas blancas con ligeras notas citricas que aportan
frescura. En boca es un vino de gran equilibrio entre la acidez y el cuerpo.

D.O. CASTILLA Y LEON

| BOT.
A CHARDONNAY LIAS B. OTTO UVA CHARDONNAY 16.50€

T Nota: Intensidad aroméatica media-baja que aporta notas de frutos maduros y que con
% el tiempo pueden expresar aromas de mantequilla y nuez.

D.O. VALDEORRAS

BOT.
A O LUAR DO SIL GODELLO UVA GODELLO 21.00€
[

Nota: En nariz se aprecian notas de frutas de hueso maduras ademas de notas florales
y vegetales. En boca se nota frescura y potencia lo que provoca un final persistente.
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Blancos

D.O. RUEDA

COPA BOT.

/i\ MARQUES DE CACERES EXCELLENS VERDEJO 3.50€ 14.50€

| 93% Verdejo y 3% Sauvignon blanc.

COPA BOT.

K-NAIA VERDEJO 3.50€ 14.00€

Nota: Presenta una fragante nariz con notas de kiwi, sutiles citricos. La entrada en
boca es sabrosa, lleno de frescura y con un ligero amargor final.

BOT.

A JOSE PARIENTE VERDEJO 19.00€

. Nota: Se muestra afrutado y fresco. Untuoso, goloso y con un toque de amargor final
i que le aporta una elegancia caracteristica de esta variedad.

. BOT

/\ MARQUES DE CACERES EXCELLENS SAUVIGNON 19.00€

Nota: En nariz se notan notas minerales con un fondo de fruta tropical que le da
profundidad. En Boca se notan unos matices muy ricos y sabrosos.

OTRAS D.O.

COPA BOT.

/I\_\ DISFRUTANDO 0,0 3.50€ 16.00€
o 100% Verdejo.
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Tintos

D.O. ALICANTE
COPA BOT.
4 MARNES TINTO UVA GIRO 3.50€ 12.50€
X Nota: Aromas varietales e intensidad frutal. Estructurado y envolvente. Acidez muy
“ agradable y equilibrada que le aporta frescura. Muy sabroso.
CASA AGRICOLA TINTO 2021 20.00€
A UVA MONASTRELLSYRAHALICANTE BOUSCHET
Nota: Aparecen notas de monte bajo, pino pequeiio, resina, balsamicos refrescantes,
ws Fomero, tomilloy jara, En boca la bisqueda del equilibrio es la clave.
D.O. RIBERA DEL DUERO
= COPA BOT.
A AM3 UVA TEMPRANILLO 3.50€ 16.50€

''''' Nota: Aromas a frambuesas y cerezas. En boca es fresco, con estructura y volumen,
. taninos pulidos y buen equilibrio entre fruta y madera.

BOT.

FINCA RESALSO 2020 UVA TEMPRANILLO 18.50€

Nota: La nariz se aprecian notas de fruta roja madura, especias y ligeros tostados. En
boca muy buena acidez que acompaiia un paso de buen cuerpo, ligeros amargos.

BOT.

(5 PRADO REY VALDEYEGUA CRIANZA 22.00€
™

100% Tempranillo, 5 meses de crianza en barrica americana, espaiiola y francesa

COPA BOT.

F PRADO REY ORIGEN ROBLE 4.00€ 18.00€

95% Tempranillo, 3% Sauvignon 2% Merlot

1 PAGO DE LOS CAPELLANES JOVEN ROBLE ;‘g 00€
UVA TEMPRANILLO '

Nota: En nariz se percibe un aroma de flores y frutas rojas, con toques a vainilla. En
boca presenta una entrada amplia ademas de toques aterciopelados y persistentes.
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Tintos

D.O. RIOJA

COPA BOT

PERGAMINO UVA TEMPRANILLO Y GARCINO 3.,50€ 16.00€

Nota: Aromatico, con toques de crianza en roble bien integrado. Buena estructura en
boca, sabroso, sedoso y largo.

COPA BOT.
MARQUES DE CACERES EXCELLENS CUVEE
UVA TEMPRANILLO 3.50€ 17.00€

Nota: Predominan los frutos rojos y negros que se mezclan con notas especiadas y
recuerdos tostados y a cacao. En boca es muy arménico y estructurado.

MUGA CRIANZA 2019 UVA GRACIANO "2°1T 00€
TEMPRANILLO MAZUELO Y GARNACHA .

Nota: En nariz destacan los aromas primarios de frutos tipo arandaneos, con toques de
especias. En boca es largo, equilibrado y elegante. Presenta un final largo y elegante.

COPA BOT.
LOPEZ DE HARO UVA TEMPRANILLO 3.50€ 14.00€
GARNACHA Y GRACIANO

Nota: En nariz se aprecian frutos rojos y regaliz, combinado con toques torrefactos de
la barrica. En boca goza de una agradable entrada dulce y una adecuada acidez.

D.O. JUMILLA

BOT.

NO DONCEL 12 MESES 18.50€

% Monastrell 30% Syrah
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Rosados

D.O. ALICANTE

COPA BOT

CESILIA ROSE UYA MONASTRELL 3.50€ 14.50€

Nota: En nariz se abren paso aromas de fruta madura y algunos toques florales y en
boca es jugoso, fresco y singular lo que provoca que su paso sea untuoso y amplio.
Este vino fue ganador del premio baco en el 2022

D.O.RIOJA

BOT.

MUGA ROSADO 2022 UVA GARNACHA 18.00€
TEMPRANILLO Y VIURA

Nota: Es afrutado con aromas de fruta roja acompainado de notas citricas y recuerdos
florales. En boca es elegante, preciso y fresco. Final persistente y sutilmente amargo.
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